
ENDKUNDEN INFORMATION

Bitte überprüfen Sie die Metall-Fettfilter. Sollten diese dunkel verfärbt sein 
(z. B. Flecken im Alugitter), wurden sie möglicherweise bei zu hoher 
Temperatur gereinigt und haben dadurch ihre Funktion verloren. In 
diesem Fall sollten die Filter ausgetauscht werden.

Bei Fragen zum Produkt oder bei Unklarheiten stehen wir Ihnen jederzeit 
gerne zur Verfügung. Kontaktieren Sie uns unter 
service@plasmamade.de, und wir setzen uns umgehend mit Ihnen in 
Verbindung.

• Während des Kochens empfiehlt es sich, Fenster und Türen 
geschlossen zu halten.

• Nach dem Kochen richtet sich die erforderliche Nachlaufzeit nach dem 
Raumvolumen (Breite × Länge × Höhe in m³). Als Richtwert gelten 
15 Minuten pro 50 m³ (mindestens auf Lüftermotorstufe 1–2, nicht im 
Automatik-Nachlauf).

• Im Anschluss sollte der Raum durch Stoßlüften (ca. 5 Minuten) gelüftet 
werden, um überschüssige Feuchtigkeit abzuführen.
Der „weiße Rauch“ kann ausschließlich durch Stoßlüften entfernt 
werden, Umluftfilter können diesen nicht neutralisieren.

• Die Metall-Fettfilter sind mindestens einmal pro Woche zu reinigen, bei 
der Zubereitung von Fisch- oder Kohlgerichten direkt im Anschluss an 
das Kochen.

• Bei der Reinigung der Metall-Fettfilter in der Geschirrspülmaschine 
sollte die Programmhöchsttemperatur 50 °C nicht überschreiten.

Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank für Ihre Entscheidung für den PlasmaMade Umluft-Filter. 
Um eine optimale und langfristige Funktion, sowie die zugesicherte 
Lebensdauer zu gewährleisten, möchten wir Ihnen als Endkunde einige 
wichtige Hinweise mit auf den Weg geben:

BASICSTANDARDPREMIUM




